
7% vol.

Maki  
6 pièces 

Kappamaki  6 frs
Concombre, sésame

Kampyo 6 frs
Courge marinée au soja sucré

 
Oshinkomaki 6 frs
Radis mariné  
Abokadomaki 6 frs
Avocat  
Tamagomaki 6 frs
Omelette  
Truite  8 frs
Masu  
Sakemaki 8 frs
Saumon  
Suzukimaki  8 frs
bar 

Tekkamaki 9 frs
Thon  
Kanimaki 10 frs
Crabe des neiges  

i

Glaces 1 pièce

Moshi Glacé (glace enrobée d’une pâte de riz) 3 frs  
Thé vert Pistache

Coco

Vanille Fraise

Caramel 

Triple choco

Yuzu

Macchiatto

  
Cerise        Mangue 

 Passion

 
 

 

Boissons sans alcool  

 
Sans sucre, Sucré                   5dl  3 frs
Noir au citron, 

  
   

 
 

  

Alcool  16 ans révolu 

Bières Japonaises  
Asahi  5%vol.                                      33cl 4 frs

Kirin  5%vol.         33cl 5 frs

Iki  4,5%vol.           33cl 6 frs

Bières artisanales  

Hitachano Nest White Ale 5,5%vol.  8 frs 

Coedo Marihana-Ipa  4,5% vol.        33cl 8 frs

Coedo Beniaka-Ale 
 (Sweet potato, amber) 

 7% vol.             33cl 8 frs

 

Hitachino Nest Red Rice    33cl 9 frs 

Sakés et Vins 

Umeshu  
Choya Original  25 frs
Vin de prune  10%vol.    75cl  

Anguille, omelette, concombre,
sésame

Ura maki deluxe  8 pièces 
 

Mangue, avocat, menthe, 19 frs
sésame à la prune  
Saumon, gingembre, avocat,  21 frs
sésame noir  
Truite, avocat, cresson,  21 frs
sésame au wasabi  
Thon, mangue, menthe,  23 frs

23 frs

sésame à la prune  

Uniquement sur commande (48h à l’avance)

Plateaux 
Sushi & Sashimi  
41  pièces     2-3 pers. 85 frs 
56 pièces     4 pers. 125 frs 
94 pièces     6 pers. 195 frs 

Nouilles Udon
 

Inari (tofu frit mariné) 
Yakitori (poulet au soja sucré)

 18 frs
18 frs

Ebi (crevette)
 

21 frs

Soupe de nouilles épaisse au blé  

 

Soupes miso  
Shino 6.50 frs
Tofu, wakame, ciboulette  
Shiro  9.00 frs
Truite,  wakame, ciboulette  

Salades marinées  
Algues au sésame 7.50 frs 
Shiitake assaisonnés  7.50 frs 
Algues au gingembre rouge 7.50 frs 
Calamar, légumes au sésame 9.50 frs 
Poulpe, légumes au gingembre 9.50 frs 

Apéritifs  
  Edamame    100g 3 frs 
     400g 9 frs

Yakitori     3 pièces
Brochette de poulet mariné au soja sucré

      9 frs

Patisseries japonaises

Dessert 1 pièce

 
  

  
 

Dorayaki 5 frs
Haricots rouges sucrés
Financier au thé vert 5 frs

Macaron  au Yuzu  3 frs

Fait maison

Sashim    2 tranches 
Truite  6 frs 
Saumon  6 frs 
Bar 6 frs 
Thon  7 frs  
Noix de St Jacques  8 frsNoix de 

12 frsCrevette violette (sauvage)
 

Menu Sushi & Sashimi
10 pièces       22 frs    /         15 pièces  39 frs

Nigiri 

 

1 pièce

 
Tamago 3 frs
Omelette

Inari 3 frs
Tofu frit mariné au soja sucré

 
Abokado 3 frs
Avocat  
Ebi 4 frs
Crevette cuite  
Truite  4 frs
Masu  
Sake 4 frs
Saumon  
Suzuki  4 frs
bar  
Maguro 5 frs
Thon  
Unagi  5 frs
Anguille d’eau douce  
Hotate 6 frs

12 frs

Noix de 

Soja yuzu, zeste yuzu, ciboulette

St Jacques

Tartare crevette violette sauvage
 

Miel et citron

33cl

( (A voir sur www.oryza.ch

Ura maki  8 pièces 
Tofu frit mariné au soja sucré,   10 frs
cresson, sésame

Avocat, gingembre, cresson,  10 frs
sésame noir 

 Concombre, courge, omelette, 
sésame

 12 frs  

Mangue, avocat, menthe, 14 frs
sésame à la prune  
Saumon, avocat, gingembre,  16 frs
sésame noir  
Truite, avocat, cresson,  16 frs
sésame au wasabi   

 
Thon, mangue, menthe,  18 frs
sésame à la prune  
Anguille, omelette, concombre, 18 frs
sésame
Crabe, avocat, omelette, 21 frs
tobikko orange 

 

Gunkan maki  1 pièce 
Tobbiko 5 frs
Œufs de poisson volant  
K

Tartare de thon épicé

ani 5 frs

5 frs

Crabe des neiges  

Bar épicé 16 frs
piments, soja, ciboulette, sésame



MAKI

URAMAKI

NIGIRI

SASHIMI

Ouverture
Mardi 11h-14h // 17h-19h

Mercredi 11h-14h

Jeudi 11h-14h // 17h-19h

Vendredi 11h-14h // 17h-19h

Samedi 11h-15h

www.oryza.ch

ou

076 587 56 75

 
Horaire de retrait de vos commandes :

Carte du

Take-Away

www.oryza.ch

Riz vinaigré, poisson, 
crustacé,légume ou 
omelette enroulé 
d’une feuille de Nori

Maki d’un diamêtre 
plus important roulé 
à l’envers

Boulette de riz vinaigré
surmontée de poisson,
crustacé, légume ou
omelette

Tranche de poisson cru
sans riz

ORYZA SUSHI

Rue Fleury 7

2000 Neuchâtel

Passer vos commandes

à l’avance sur :

   

Oryza sativa japonica : nom en latin de la plante 
d’une variété  de riz japonais à grains courts.

Sushi : riz vinaigré accompagné de légumes, de 
poissons ou d’omelette.

En  juin 2007, j’ai ouvert le 1er Sushi Take-Away/À 
l’emporter du canton. En octobre 2018, j’ai pu 
agrandir pour en créer un Sushi Bar avec une 
grande table et un bar en bois de chêne, des 
hublots et un mur végétal, dans un cadre intimiste. 
La belle surprise est arrivée en 2020 où Oryza 
Sushi est entré dans le guide du 
Gault&Millau POP et en 2022 classé dans le top 10 
des meilleurs sushis de Suisse.
A la belle saison, vous pouvez profiter de la belle 
terrasse dans les rues ombragées, au cœur de la 
vieille ville.

Mes sushis sont confectionnés à la minute, sur 
place et composés de produits d’exception : pois-
sons du lac de Neuchâtel, élevage suisse ou de mer 
de pêche respectueuse, algues japonaises (nori), 
légumes du marché. J’utilise 2 sortes de riz
(un calrose et un bio d’Italie de la plaine du PÔ). 

Pour vos mets à l’emporter, j’utilise uniquement 
des récipients 100% biodégradables et je vous 
invite à amener vos propres
récipients.

Le Sushi Bar est ouvert tous les midis du mardi au 
samedi.
Les soirs, du mardi au vendredi, je vous offre la 
possibilité de privatiser le Sushi Bar « Soirées Table 
d’Hôtes » de 6 à 12 personnes pour vos repas 
d’affaires, anniversaires, apéritifs ou tout autres 
événements.

Au plaisir de vous accueillir dans mon univers et de 
vous faire découvrir les goûts du Japon.

"L’EXCELLENCE DU SUSHI"

Depuis 2007


